
                            
 

 

Rosato Spritz 
Aperitivo Rosato, Secco  

0,2 l     5,80 
 

Themenküche 

 
 

 

 

Menü  
                                                                                                                          Euro 

                 Bärlauchrahmsuppe (vegetarisch) 

                                            mit Gewürzcroutons                                      5,90 

 

                                                  Lammmedaillons                                     25,40 

mariniert mit römischer Gewürzmischung, 

Gnocchi, Ratatouille 

 

                                 Dessertteller „Frühlingserwachen“                    7,80 

Tonkabohnen-Panna Cotta mit Himbeer-Confit 

Rhabarber-Sorbet, 

Holunderblüten-Parfait  
                              

    Menüpreis 37,00 

Weinempfehlung  

                    Primitivo                                        Apfel-Rhabarber-Spritz 
2022 Miluna Salento, Apulien                                         Apfel-Rhabarber Sirup  

Kirsch-und Brombeernote, würzig                                                    Soda, Secco 

                       0,2 l        6,70                                                                               0,2l       5,60 

                      0,5 l       15,60  
 

 
       
         

   Bei Allergien fragen Sie bitte unser Servicepersonal 

                nach unserer separaten Allergiekarte. 
                In allen angegebenen Preisen sind Service  

                  und die gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten 

 
 

 



                            
 

 

Themenküche   
 

Frühlingserwachen 
 

  

 
 

 

  

Euro 

„Tom Kha Gung“  

Garnelen mit Zitronengras, Galgant und Limette, 

in würziger Kokossoße, Gemüse, Zitronen-Basmati-Reis 

                                                                                       als Vorspeise  

 

21,50 

 

14,30 

 

 

 
 

 

Maispoulardenbrust 

Spargel-Risotto, Basilikum-Pesto, Salat 
 

19,80 

 

 

 
 

Seenländer Forellenfilet „Nizzaer Art“ 

Gebratene Forellenfilets auf Salat mit Bohnen, Kirschtomaten, 

Gurken, Rote Zwiebeln, Artischockenherzen, Kartoffeln, 

Baguette 

 

 

  20,50 

 

Variation vom Landschwein 

Schweinefilet mit grobem Senf und Rosmarin gefüllt und in 

Landschinken gehüllt, 1 Stück Bratwurst, Spareribs, 

Kellerbiersoße, Röstzwiebeln, Kartoffel-Gremolata-Püree, Salat 

 

 

 

20,50 

Spargelrisotto (vegetarisch) 

Basilikum-Pesto, veganer Salat 

 

  16,20 

 
 
 
 



                            
 

 

 
 

Dessert  
Der Apfel Euro 

Dreierlei vom Apfel (vegan) 

Apfel-Schoko-Brownie, Gewürz-Apfel-Sorbet, Safran-Apfel-Confit 
5,80 

  

Weltfränkisch-Süß 
Dessertvariation "Alte Vogtei" 

 

Für eine Person 9,80 

Für zwei Personen auf einer Etagere serviert 18,90 
  

Eine kleine, Süße Verführung: 
  

 

Pralinen-Mousse im Glas 3,50 

Crème brûlée 3,50 

Pralinen-Mousse oder Creme brûlée mit Espresso 5,80 

Schokoschmelziger Brownie mit Zitronen-Schmand-Eis, Sahne  4,90 

Dänischer Glücksbringer -Große Kugel Vanille-Eis, Schokoladensoße, Sahne 
 

4,90 

Zwei Engel – Große Kugel Vanille-Eis mit heißen Himbeeren, Sahne 4,90 

Affogato - Espresso mit Vanilleeis 4,40 

  
 

Dessertteller „Frühlingserwachen“ 
Tonkabohnen-Panna Cotta mit Himbeer-Confit 

Rhabarber-Sorbet, 

Holunderblüten-Parfait 
 

7,80 

  

3 Kugeln Eis/Sorbet aus unserer Auswahl  5,10 
1 große Kugel Eis/Sorbet aus unserer Auswahl 3,40 
 

Eis & Sorbet aus Frankreich und Italien 

Erdbeer-Sorbet, Walnuss-Eis, Vanille Eis,  

Schokoladen-Eis (mit dunkler Valrhona-Schokolade), 
 

Eis & Sorbet aus der Vogtei 
Weißes-Kaffee-Eis, Gewürz-Apfel-Sorbet,  

Zitronen-Schmand-Eis 

 

 

 


